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Tworzac $wigteczng kolekcje win, dobieralismy do niej najlepsze trunki — wyborne
wina z Francji, Hiszpanii i Wtoch. Szukalismy takich, ktore idealnie wpisza sie

w atmosfere rodzinnych spotkan, podkresla $wigteczng aure i bedg pieknie
komponowac sie z od$wietnymi daniami. Bo przeciez w Swieta na naszym

stole pojawiajg sie potrawy szczegdlne, najlepsze, wykwintne — odpowiednim

dla nich towarzystwem musza by¢ wiec tak samo wyjgtkowe wina. Dlatego
przemierzylismy wiele drég, odwiedzilimy mnéstwo winnic Francji, Hiszpanii

i Wioch, by odszuka¢ wina godne tego, by znalez¢ sie na Panstwa swigtecznych
stofach. Tak powstata jedyna w swoim rodzaju, elegancka kolekcja win na Swieta.

Mamy nadzieje, ze w tym szczegdlnym, magicznym czasie znajda one miejsce
na Panstwa stotach, uswietniajac rodzinne spotkania, podkreslajac
atmosfere radosci i bliskosci.

serdecznie zapraszamy do Lrdt!
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Francja jest wyjatkowa pod wzgledem produkcji wina w wielu aspektach, ale jednym z wazniejszych
jest fakt, ze w tym kraju charakter wina okreslany jest na podstawie regionu winiarskiego, w ktérym
produkuje sie wino. Uwaza sie bowiem, ze na smak wina ma réwnie duzy wptyw zaréwno odmiana,
z jakiej wino powstato, jak i gleba, klimat oraz pofozenie regionu uprawy winorosli.

We Franciji jest wiele regionéw, w ktérych produkuje sie wina. Podzielone sg one na tzw. apelacje,
gdzie zaréwno uprawa winogron, jak i wytwarzanie, butelkowanie, a nawet etykietowanie win

podlegaja specjalnym normom i sg Scisle kontrolowane. Najwazniejsze apelacje to: Langwedocja,
Dolina Rodanu, Szampania, Alzacja, Bordeaux, Beaujolais, Dolina Loary, Burgundia, Prowansja.

Ponizsze symbole pomoga Wam tatwiej znalez¢ ulubione wina.

Q REGION
WYTRAWNE ‘ WINO MUSUJACE

WINO CZERWONE f
; POLSLODKIE
2

TEMPERATURA PODANIA

StODKIE WINO WYMAGA
NAPOWIETRZENIA

T WINO BIALE

WINO ROZOWE



%{Z&m o@ Flowr dos Avbiers

Apelacja: Médoc Controlée

2008

1

2/%9 l -

1533 52 '

Odkrylismy je podrézujac po:
Médoc.

Odwiedzajac winnice:
Chateau La Fleur des Aubiers

O winie: czerwone,

wytrawne, srednio ciezkie.

W wygladzie ciemnowisniowe

Z wyraznie pomaranczowym
refleksem. Po odpowiednim
napowietrzeniu wino pachnie
owocem czarnej porzeczki, lisciem
czarnej porzeczki i kompozycja zi6t
prowansalskich, cato$¢ uatrakcyjnia
domieszka wanilii. Zaskakuje
delikatna kwasowos¢ i aksamitny
garbnik. W kategorii win z Médoc
to najdelikatniejsze wino T
z biezacej oferty. Znakomita jakos¢ -
w relacji do ceny.
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Po drodze mu z gicza cieleca
w ziofowym sosie lub karczkiem B TIMAk B L r——
wieprzowym na purée
ziemniaczanym, pieczonym indykiem
podanym z sosem zurawinowym.
Wino odpowiednie do podsuszanych
wedlin i pasztetow, np. z zajaca

lub z kaczki.
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Appellation Médoc Controlée

Q %0 ’l.&[éﬁ‘/l/ex

Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne,
$rednio ciezkie. W zapachu
rozpozna¢ mozna aromaty
kwiatow wisni i winorodli, stodkie
mandarynki, orzech pistacjowy i
czekolade.

Potrawy

'f 1 Kaczka w sosie figowym, zeberka
w miodzie, szynka bajonska.
Warto réwniez skosztowac z serem
plesniowym z Normandii.
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Appellation Médoc Contrélée

Q %0— ’w(éa/wx
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Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne,
$rednio ciezkie. W zapachu czu¢
dzem z widni, wisnie w likierze,
owoce lesne, kakao.

Po napowietrzeniu w kieliszku
rozpoznac¢ mozna jesienne liscie,
stodkie przyprawy korzenne

i wanilie.

Potrawy

Soczysta poledwica podana ze
smazonymi wisniami, salami
wieprzowe, twarde sery, oliwki i
bakalie.
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Appellation Médoc Controlée
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Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne,
ciezkie. Zapach rozwija sie
wraz z napowietrzaniem wina.
W kieliszku mozemy wyraznie
wyczué dojrzalg wisnig, mocno
dojrzatg czarng porzeczke oraz
liscie porzeczki.

Potrawy

Pieczen z owocami jafowca, schab
ze sliwkami, poledwiczki w sosie
miodowo-czosnkowym.

Sery oraz podsuszane wedliny.

[& 913,5% .18—19°C
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Appellation Médoc Controlée

Q OB@ 'w@ﬁ/u;x’

Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne,
drednio ciezkie. Aromaty
podsmazanych konfitur

z wisni, czarnej porzeczki, $liwki
wegierki, wedzonki.

Po odpowiednim napowietrzeniu
w karafce pojawiajg sie zapachy
trufli, lubczyku i czekolady.

Potrawy

lf 1 Poledwiczki wieprzowe zawijane
w wedzony boczek w sosie
z dodatkiem czerwonego
wina, podane z ziemniakami
pieczonymi.

[& 913,5% \ 17-18°c($
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Appellation Médoc Controlée

Q GBCUL t{éﬁ/tft/)('

Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne,
ciezkie. Zaliczone do prestizowej
kategorii Cru Bourgeois.
Produkowane z Merlot,
Cabernet Sauvignon oraz

Petit Verdot. Aromaty zielonego
pieprzu, aloesu, kakao. Jedno

z nalepszych win z biezacej oferty !

Potrawy
LIJ Stek wotowy z purée

ziemniaczanym z dodatkiem
oliwy truflowej, wotowina duszona
w czerwonym winie, suszone

i wedliny, sery.
@ 914%' v18°C(&

Dostepne w wybfanych s'klepach
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Appellation Saint-Estephe Contrélée  Appellation Saint-Estéphe Controlée Appellation Haut-Médoc Controlée

Q GBafu{éﬁ/ng Q %alw(éaz«tm’ Q GB@ 1 C&Jv'ugx’

Nota degustacyjna Nota degustacyjna Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne, Wino czerwone, wytrawne, srednio Wino czerwone, z miedzianym
$rednio ciezkie. Zaliczone ciezkie. Zaliczone do prestizowe;] refleksem, wytrawne, $rednio

do prestizowej kategorii kategorii Cru Bourgeois. Dojrzewa ciezkie. Mozna wyczu¢ toffi,

Cru Bourgeois. Po napowietrzeniu 14 miesiecy w barytkach. orzech wioski, pokrzywe, czama
daje sie odczu¢ czekolade, W zapachu odnajdziemy: suche porzeczke, dliwki wegierki, boréwki,
kakao. Wino zabiera konsumenta siano, pieprz, wanilie i kompozycje gorzka czekolade. Ciekawy

w dtugg podroz przez $wiat ciemnych owocow. zapach, zrbwnowazony smak.
aromatow.

Potrawy Potrawy Potrawy

|.|.| 1 Srednio wysmazony stek llJ 1 Pieczona karkéwka w marynacie LIJ 1 Gulasz wofowy z plackiem
z poledwicy wotowej w sosie z musztardg Dijon, podana ziemniaczanym, pieczen wotowa
z zielonego pieprzu. Wegierski w sosie wiasnym, poledwiczki macerowana w winie, sery
gulasz wotowy z plackiem wieprzowe w sosie z czerwonego Camembert i Brie oraz
ziemniaczanym. - wina z ziemniakami. . dojrzewajacy Grana Padano.

| @ @ ey [Q @ 5 o
?13% 18°C ) y

Dostepne w Wybranych sklepach Dostepne w wybranych sklepach



Chatear “Velmond

Apelacja: Sauternes Contrdlée
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Odkrylismy je podrézujac po:
Sauternes

O winie: biate, sfodkie, srednio ciezkie.
Sauternes jest przejrzyste i klarowne.
Barwa intensywna, zfocisto-miodowa.
Zapach ztozony — po nalaniu wina

do kieliszka zaczyna si¢ powolne
parowanie aromatéw. Kolejno pojawiaja
sie: dojrzate morele, gruszki, eukaliptus,
$mietana, wanilia, kandyzowana skorka " i
cytrynowa, melon. W smaku wino jest I- T Fr H I"" I
bardzo wyraziste - intensywnie stodkie, LR
chociaz cukier rbwnowazony jest przez
wyczuwalng kwasowos¢ i umiarkowanie
rozgrzewajacy alkohol. Aromaty

w ustach stanowig uzupetnienie skojarzen
nosowych: bardzo dojrzata truskawka,
cytrusy, kwiat lipy, biszkopt, miéd, rézowy
grejpfrut. Posmak diugi i przyjemny.
Bardzo dobre wino, bedace godnym
reprezentantem regionu, uznanego

za jeden z najszlachetniejszych na swiecie.

Po drodze mu z pasztetem z gesiej

lIJ 1 watrobki. Wspaniata kompozycja
smakowa, kremowa konsystencja
pasztetu zostaje urozmaicona przez ukrytg
w winie kwasowos¢ oraz intensywne
aromaty. To stodkie wino mozna réwniez
podawac do seréw z niebieska plesnia,
np.: Bleu Village — francuski ser z niebieska,
plesnia lub silnie aromatyczny Danish
Blue. Dobrze smakuje réwniez z szarlotka
lub po prostu ze $wiezymi truskawkami.

‘ T’B% \8-10°C
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OdkrylisSmy je podrézujac po:
Moulis en Médoc.

Odwiedzajac winnice:
Chateau Rose Cantegrit

O winie: wino czerwone,
wytrawne, ciezkie.

Po odpowiednim napowietrzeniu
czujemy zapach czekolady, kakao,
karmelu, jezyny oraz nuty
czarnego bzu i owocéw jatowca.
W smaku daje sie odczu¢ drazniaca
mifo podniebienie, bardzo zywa,
kwasowos¢, ktorej towarzyszy
wrazenie stodyczy.

Po drodze mu z grillowana karkéwka
w towarzystwie satat, poledwica
wieprzowa w ciescie francuskim,
bardzo aromatycznymi serami
plesniowymi typu brie, camembert.

13,5%\19°c ‘
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Chfeare Chiteare Le Monell  Chafoan Tonréand
Meswesin 2007 V) Araac 2008 2008

Appellation Moulis Contrélée Appellation Haut-Médoc Controlée  Appellation Listrac-Médoc Contrélée

Q %a/u{éaugx Q 6730— 1 c{éa'/ugx' Q 6730— 1 c{éﬁ/ugx'

Nota degustacyjna Nota degustacyjna Nota degustacyjna
Wmo'cze'rv_vo_ne, wytrawne, Wino czerwone, wytrawne, Wino czerwone, wytrawne,
$rednio ciezkie. W zapgchu o srednio ciezkie. W zapachu nuty Srednio ciezkie. Poczatkowe
wyczuyvalne 54 n_uty é"WEkg _\_N|s’n|, czerwonej papryki, zielonego zapachy to papryka i czarny pieprz.
Czamej _porzeczkn oraz wanili pieprzu, sliwki, jezyny, maliny, Po napowietrzeniu wina
! lukrecji. W usta_ch zaak_cgnto_vvana porzeczki. Jest tez delikatny akcent w kieliszku pojawiajg sie aromaty
jest kvv_as_owoéc’ i garbniki. Wino sfodkich przypraw korzennych. jezyn, malin, troche wanilii, leSnej
szorstkie i zdecydowane. sciotki, oraz akcent przejrzatej
truskawki.

Potrawy Potrawy Potrawy
l.il 1 Dtugo dojrzewajace wedliny, LIJ 1 Proste, tluste potrawy, dobrze LIJ 1 Pasztety, sery typu camembert
kabanosy wieprzowe, sery sprawdzi si¢ na grillowym stole i makarony z pikantnym, gestym
plesniowe. obok mies typu baranina, sosem .
jagniecina. Odpowiednie réwniez
do wedlin i lekko
aromatycznych seréw.

{g 912,5%‘ L 18°C [& 913% 19-20°C @ 913% 18°C
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Appellation Graves Controlée

Chateas MNlet
2008

Appellation Graves Controlée

Chatease Grawalls
2009

Appellation Graves Controlée

Q GB@M(W

1
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Nota degustacyjna

Wino biafe, wytrawne, srednio
ciezkie. W kieliszku pojawiajg
sie przyjemnie, stodkie aromaty
brzoskwini, melona, dojrzatego

jabtka, miodu, kwiatu lipy i trawy.

W smaku rozpoznawalne sg
cytrusy, niedojrzata gruszka
i trawa cytrynowa.

Potrawy

Zapiekane babeczki z ciasta
francuskiego z matzami w sosie
pomidorowym. Szparagi w sosie
holenderskim, migkkie kozie sery,
pieczone warzywa, drob.

N
13% \\§\\12°c

1

Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne, ciezkie.

Przemite aromaty dojrzalych
granatow, cedru, lukrecji, fig

w syropie, cynamonu, toffi. Wino
bardzo harmonijne i eleganckie.

Potrawy

Wotowy stek w sosie bernaise,
poledwica wieprzowa w sosie
z serem gorgonzola.

1P e d

1

Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne,
$rednio ciezkie. Po nalaniu
wina do kieliszka wyczuwalne
sg aromaty przypraw, zielonej
papryki, pokrzyw. Wino

o przyjemnym waniliowym
posmaku. Rewelacyjna cena!

Potrawy

Wysmazone poledwiczki
wieprzowe na sosach
$mietanowych z pieczonymi
ziemniakami i z karkdwka

z grilla.

@ Q 125% \, 19°C
N
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Chatan Gpeﬁ( Cbs Sfean  Vomaine doa
Kochiers 2011

Appellation Loupiac Contrdlée

2009

Appellation Loupiac Contrdlée

Q GBMJW

Nota degustacyjna

Wino biate, stodkie, lekkie.

W zapachu przewazajg aromaty
stodkiej nektarynki, pieczonej
gruszki i miodu. W ustach
dominuje uczucie stodkosci,
alkohol delikatnie rozgrzewa.

Potrawy

Desery typu panna cotta,
szarlotka podana na ciepto

z gatka sorbetu cytrynowego,
Swiezymi truskawkami

lub z musem truskawkowo-
-biszkoptowym.

[g 13% \\ 10°C

1

¥

1

:

%o/wfm/uﬂ

Nota degustacyjna

Wino biafe, stodkie, $rednio ciezkie.
Wyczu¢ mozna cytrusy,

grapefruit, nektarynke, aromat
jabtek, kandyzowany ananas;

po chwili pachnie trawa
cytrynowa, miod i bukiet
suszonych polnych kwiatow.

Smak zdominowany przez stodycz.

Potrawy

Kurczak w sosie miodowym,
pasztet z gesich watrobek, sery
z niebieska plesnia, desery

ze $wiezymi owocami.

13,5% \\, 8-10°C
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Chetase Tevefert 2011

Appellation D'origine Contrélée

Q Bordearex

1

:

Nota degustacyjna

Wino biafe, stodkie. Aromaty
SPOZYyw(Cz0 - OWOCOWE.
Wyczuwalne sg stodka smietana,
melon, $wiezy ananas. W ustach
pojawiajg sie lekkie aromaty.

W smaku dominuje stodycz, przy
niskiej kwasowosci i silne
wyeksponowanym alkoholu.

Potrawy

Desery z duzg iloscig kwaskowych
owocow lub na bazie smietany

z przetamujacym stodycz wina
kwaskowym niuansem.

13,5% \, 10°C
N
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Appellation Bordeaux Controlée

Q %Mﬂfmw(

Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne,
srednio ciezkie z odmian Merlot

i Cabernet Sauvignon. Zapach
przywodzi na mysl mieszanke
kandyzowanych owocow lesnych
i bananéw. Aromaty

sa wyrazne, zyskajg sympatie
szerokiego grona konsumentow.

Potrawy

LIJ 1 Ciepte przystawki na satatach, np.
grillowane poledwiczki wieprzowe
na kapuscie pekinskiej, polane
sosem z serem gorgonzola.

@ ? 12,5% \\ 17-18°C
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Appellation Bordeaux Contrélée

Q %@’wfeﬁ/uﬂ

Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne,
srednio ciezkie. Fioletowe
refleksy informuja o stosunkowo
mfodym wieku wina. W smaku
rozpoznawalne sg nuty malin

i stodkiej Smietany. Wino
odpowiednie na wiele okaz;ji.

Potrawy

lf ' Proste z wyrazng nutg stodyczy.
Pieczony indyk z ananasem
i dodatkiem czerwonego pieprzu.
Miekkie sery $mietanowe
z dodatkiem czarnego pieprzu lub

papryki.

[& 912,5% )\, 19-20°C
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Cliatease Berfiand
201

Appellation Sainte-Croix-Du-Mont
Controlée

Nota degustacyjna

Wino biate, stodkie, lekkie.
Aromaty kremowo-waniliowe,
przejrzatych renklod, truskawek,
liczi, syropu ananasowego,
dojrzatych brzoskwin, odrobiny
lukrecji i gatki muszkatotowe;j.
Bardzo dobra relacja ceny

do jakosci.

Potrawy

lf 1 Sery z niebieska plesnia,
panierowany Camembert
z zurawing, kozi ser z syropem
figowym i kilkoma listkami rukoli.

é 12,5% \\ 10-12°C
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produkowane
z winogron
z certyfikowanej
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biologicznej. "
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Ve maine Baron Silfon
2010

Appelation Bordeaux Supérieur Contrélée

Q GBG }L&(é[t‘/l,l X

Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne,
$rednio ciezkie. Wyrazna
kwasowo$¢ wspierana jest przez
umiarkowanie cierpkie garbniki.
W smaku pojawiaja sie nuty
owocow, zaréwno $wiezych,

jak i tych w syropie i mleczna
czekolada. Bardzo ciekawe wino.

Potrawy

l.ll 1 Wedliny i aromatyczne sery.
Suszona szynka wioska
lub znakomity, lekko pachnacy
dymem austriacki Speck.

@ Q 13% \\ 18°C
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Chiatean Les Clotleers 2070

Appelation Cotes de Bordeaux
Contrélée-Blaye

Q 6730 1 é{éﬁ'/u;x'

Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne,
ciezkie. Aromaty przypominajq
suszone na sfoncu winogrona,
czekolade z nadzieniem irish
cream, owoce lesne, jak rowniez
zielong papryke. W smaku nuty
jagdd, dojrzatej czarnej porzeczki,
czere$ni oraz odrobina miety.

Potrawy

LIJ 1 Dtugo dojrzewajace plesniowe
sery, miekkie lub twarde, np.
Grana Padano, suszona szynka
z dymnym posmakiem.

[& 914% 1geC
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Appellation Bordeaux Controlée

Appellation Premiéres Cotes
de Bordeaux Controlée

Q %0 w{crum

Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne,
ciezkie. Aromaty od cieptych,
dojrzatych czerwonych owocéw
wisni po $liwki, nute wanilii,
Swiezo cietego drewna, czekolady
i odrobiny przypieczonego tostu
z miodem i cynamonem.

Potrawy

liJ Ostre i aromatyczne sery
plesniowe, suszone wedliny
i pikantne potrawy z wotowiny
lub dziczyzny.

@?13% \ 18°C

Q %{i ‘wféa/ufx

1

Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne,
srednio ciezkie. Zapach musu
truskawkowego i malin. Smak
w ustach jest raczej delikatny.
Kwasowos¢, alkohol i garbniki
tagodnie potraktujg
podniebienia smakoszy, ktérzy
siegng po butelke tego wina.

Potrawy

Schab pieczony ze $liwkami,
watrébka smazona z cebulka,
placki ziemniaczane ze
skwarkami.

[& 913% 18°C
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Appellation Bordeaux Controlée

Q %afu’éﬁ:/llt;x'

Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne,
ciezkie. W ustach mozna odkry¢
zaskakujacg harmonie.

Szorstkie i zdecydowane
garbniki sg silnie odbierane

na podniebieniu wraz z mocno
rozgrzewajacym alkoholem.

Potrawy

LIJ Miekki, plesniowy ser Brie;
poledwica wotowa z grilla
na sosie z aromatycznego
sera Camembert.

{5 914,5% | 17-18°C



Apelacja: Montagne Saint-Emilion Controlée
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Q Bordear

Odkrylismy je podrézujac po:
Saint- Emilion

Odwiedzajac winnice:
Chateau Haut- Plaisance

O winie: wino czerwone,
wytrawne, Srednio ciezkie.

W pierwszej chwili po wlaniu

do kieliszka pojawia sie zapach
wisni i sliwy, dopiero po diuzszej
chwili wyczu¢ mozna kawe,
wanilie i stodkie aromaty korzenne.
Haut-Plaisance to klasyczny
przedstawiciel stylu regionalnego
Saint-Emilion.

Po drodze mu z grillowang karkéwka,
w towarzystwie safat, poledwica
wieprzowa w ciescie francuskim,
umiarkowanie aromatycznymi

serami miekkimi.

13% \18°C
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Wybor

sommeliera
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Appellation Saint-Emilion
Grand Cru Controlée

Q GB@M@W

1

Nota degustacyjna

Wino czerwone, z refleksem
miedzianym, wytrawne, ciezkie.
W zapachu pojawiajg sie aromaty
trufli, suszonych grzybow.

Po napowietrzeniu daje sie wyczué
aromaty kawy, dzemu
porzeczkowego i stodkich
przypraw korzennych.

Potrawy

Pieczen w sosie z zielonego
pieprzu, pieczony schab

z boczkiem i owocami lesnymi,
ser Grana Padano.

[& Q 12,5% ), 18°C (é’

Dostepne w wybranych sklepach

(AT %L
COTTIER

Chiateane Lo Coffecre
2008

Q %o/wfm/uﬂ

1

Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne,
ciezkie. Po nalaniu do kieliszka
otwiera sie stodki zapach
suszonych owocéw, cedru,
drewna wisniowego i porto.

W ustach aromaty przypominaja,
zielong papryke, pieprz, s ostre
i zdecydowane.

Potrawy

Karkéwka z grilla, pieczone
warzywa, pieczony schab

w ostrym sosie z zielonym
pieprzem. Ostre i aromatyczne
sery plesniowe.

[& Q 135% \\ 16-17°C

o
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Appellation Cotes De Bourg Controlée Appellation Cotes de Bordeaux

Controlée — Blaye

Q %@%@W

1

Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne,
ciezkie. Aromaty warzywne
ewoluuja w strone zapachéw
owocowych. Po chwili
pojawia sie akcent czarnej
porzeczki, jagod i sliwek.

Potrawy

topatka badz pieczony kotlet
wieprzowy w rozmarynie

z sosem na bazie wina Chateau
Les Petits Moines, pasta np.
carbonara, bolognese, sery diugo
dojrzewajace, suszone wedliny.

9 14% \\ 19-20°C
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Appellation Saint-Emilion Grand Cru Contrdlée

Q %(i ‘1.6{?73ﬁi/t£,:¥

1

;

Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne.

Po wlaniu do kieliszka emanuje
zapachami czarnej herbaty, morwy
i alkoholu. Po okofo 20 minutach
aktywuja sie aromaty wedzonki,
karmelu, czekolady i konfitur
sliwkowych. Moze lezakowac
potencjalnie przez 5-8 lat.

Potrawy

Wysmazone migso, pieczone
ziemniaki, poledwiczki wieprzowe
w sosie kaparowym.

9 15% \ 19°C

| 97
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2010

Appellation Saint-Emilion Grand Cru Controlée

Q %@’w{éﬁ;’ttﬂ'

Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne.
Zapachy pieczonego jabtka,
suszonych sliwek i dzemu z czarnej
porzeczki. W smaku wyczuc
mozna cierpkie garbniki - typowe
dla odmiany Cabernet Sauvignon
oraz uzupetniajaca strukture,
wyrazng kwasowosc.

Potrawy

Pieczen wotowa lub zapiekane
$limaki z sosem czosnkowym.
Doskonate wino do aromatycznego
sera plesniowego typu brie

lub camembert.

@ 9 14% 16-18°C

1
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Odkrylismy je podrézujac po:
Bordeaux

Odwiedzajac winnice:
Chateau Naujan Lapereyre

O winie: wino czerwone,
wytrawne, srednio ciezkie.

W smaku pojawia sie delikatny
akcent czerwonych owocow, wisni
w likierze i czekoladzie, lukrecji,
miodu gryczanego.

Cliate o

Apelacja: Bordeaux Supérieur Contrélée I
z kaczki z purée jabtkowym,

» gl
kluseczkamusgser_n ,I: Il'f.l'l".".l".-:l'ﬁ:'
cynamonowo-imbirowym, I .
serami plesniowymi oraz

VTR Tt
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Apelacja: Cotes du Rhéne Villages Controlée
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20 ml
7L=79 99

OdkrylisSmy je podrézujac po:
Dolinie Rodanu

O winie: czerwone,

wytrawne, srednio ciezkie.
Wyprodukowane z odmian
typowych dla Potudniowego
Rodanu: Syrah, Grenache,
Cinsault. Dominuja aromaty
poziomek, malin, galaretki
truskawkowej. W smaku jest ostre,
dynamiczne; wyrazna kwasowos¢,
$rednio silne garbniki, alkohol
umiarkowanie rozgrzewajacy.

Po drodze mu z gulaszem wotowym
przyprawionym ostra papryka,

gicza cieleca podang

z duszonymi warzywami

z aromatem tymianku

i czerwonego pieprzu. Wino

to mozna réwniez poda¢

do suszonego wieprzowego

salami z orzechami,

potaczenie znakomite.

13,5% \18°C
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2008

Appellation Crozes Hermitage Controlée

Appellation Cotes du Rhéne Controlée

Q GUG' 4"“[" %ﬁélfft/n,ftlt..

Nota degustacyjna
Wino czerwone wytrawne, $rednio

Q Vebina Wodenie

Nota degustacyjna

1

Wino czerwone, wytrawne,
Srednio ciezkie Wyczuwalne sg
aromaty $mietany, wisni oraz
akcent roslinny - pokrzywa

i eukaliptus. tagodne taniny
sprawiaja, Ze wino nieco odstaje
od ciezkich, klasycznych trunkow
poétnocnego Rodanu.

Potrawy

Zeberka w sosie jatowcowym,
steki z poledwicy wieprzowej
w sosie Camembert, fagodny
ser owczy.

[Q Q 12,5% \\, 18°C

1

ciezkie. Produkowane

z odmian Grenache i Syrah.

W zapachu pojawiajg sie lekkie
aromaty owocowe z poziomkg

i biszkoptem. W ustach wyrazna
jest kwasowosc i cierpkosc.

Potrawy

Aromatyczne sery plesniowe,
suszone pikantne wedliny.
Kaszanka wiejska z grzybami
lesnymi lub ze smazonym serem
Camembert.

[g Q 13,5% \\ 16-17°C
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2011

Appellation Saint - Joseph Contrélée Appellation Gigondas Protégée Appellation D'origine Protégée

Q %ﬁr&hﬁ %@cﬁﬁ.nu Q qyﬁénﬁ %({ﬁnﬂ Q 6790 &nﬁ %c{&»n/u

Nota degustacyjna Nota degustacyjna Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne, Wino czerwone, wytrawne, Wino czerwone wytrawne, ciezkie.

$rednio ciezkie. W zapachu srednio ciezkie. Zapach Zapach typowy dla wina mfodego:

wyczuwalne sg czerwone owoce, czerwonych dojrzatych owocdéw stodkie, czerwone owoce, ktérym

maliny, wisnie, poziomki. Po chwili z dominacjg jezyn i lekka towarzyszy lekki akcent zidt

napowietrzania wina w kieliszku nuta zielonych pomidorow. i przypraw w postaci czarnego

pojawia sie aromat wanilii, mokrej Smak ostry, ciekawie wspotgra pieprzu i kminku. W ustach

kory i czekolady. z wyczuwalnymi w ustach aromaty zostajg wzbogacone
aromatami pieprzu. o akcent zielonej papryki.

Potrawy Potrawy Potrawy
LIJ 1 Pieczen ze schabu, kaczka lij 1 Pasztet z papryka, wedliny, LIJ 1 Pikantne w gestych
w sosie z owocow lesnych, pikantne skrzydetka kurczat ekstraktywnych sosach.
umiarkowanie twarde sery, z sosem pieprzowym, kaszanka Wino podawaé¢ mozna réwniez
potrawy pikantne. z grillowanymi warzywami. do miekkich, aromatycznych
serow plesniowych z mleka

: : ;  krowiego.
[& 912,5% \ 15-16°C @ ? 14% 18°C {Q 914% \ 17°C
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Apelacja: Vacqueyras Controlée
2011
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790 ml
TLEVY 4%

? Volina Wedenie

Odkrylismy je podrézujac po: Vacqueyras

O winie: wino czerwone,

wytrawne, srednio ciezkie.

Aromaty wyczuwalne w nosie

sa przyjemnie stodkie, balansuja

od owocowych poprzez
przyprawowe, spozywcze, lekko
kwiatowe. Pojawiaja sie nuty dojrzafej
czeres$ni, $liwki, lesnych jagdd, wanilii,
Swiezego miesa, biatej lilii.

W ustach dominuje zdecydowany garbnik,
towarzyszy mu odwazna kwasowosc;
alkohol pozostaje na wyczuwalnym
poziomie. Aromaty w ustach sa
konsekwentne, bardzo podobne

do rozpoznanych w zapachu.

potrawami miesnymi, mocno
aromatycznymi serami plesniowymi,
np. Coulommiers de Caractére.
Wino to mozna réwniez poda¢

do suszonego wieprzowego salami
z orzechami, znakomite pofaczenie.

13,5% \16-’!7°C

lr 1 Po drodze mu z pikantnymi
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Apelacja: Crémant d'Alsace Controlée
2008

7L=39 99

Q W&ag’w

OdkrylisSmy je podrézujac po:
Alzagji

O winie: musujace, biafe,
wytrawne, lekkie.

Oznaczenie na etykiecie:

Méthode Traditionnelle oznacza,
ze do produkgji wina wykorzystano
takie same techniki, jakie stosuije sie
w Szampanii. Wino to wytworzono
z winogron jednego rocznika
zbioréw. W wygladzie jest
bladostomkowe, pieni sie obficie

po nalaniu do kieliszka. W zapachu
wyczuwamy dojrzate jabtka,
ananasy, brzoskwinie i ciasto
drozdzowe. W ustach wino jest
silnie wytrawne, orzezwiajace. Smak
urozmaicony jest przez wesote

i silne musowanie, ktore dodatkowo
poteguje uczucie kwasowosdi.

z mleka krowiego, serami kozimi,
a nawet rybami. Polecamy réwniez
Swiezy serek $mietanowy z aroma-
tem czarnego pieprzu — znakomite
potaczenie.

‘ T 12%\8°C

Lr 1 Po drodze mu z tlustymi serami
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Wicbeloberg, Beatheom 2011
Appellation Alsace Grand Cru
Controlée

Al ({ag a

Nota degustacyjna
Wino biafe, wytrawne, lekkie.

Zapach jest wyrazny miodowo-
-lipowy, dodatkowym akcentem
jest bialy bez, jasmin, gruszka,
morela i geranium. Aromaty

w ustach podazaja

za zapachem. W klasie Grand
Cru-cena nie do pobicia!

Potrawy

llJ Kozi ser z syropem figowym,
a takze wedzony tosos
z czarnym pieprzem,
przegrzebki w ciescie
francuskim.

{g 12,5% \\ 10°C

Wybor

sommeliera

@z..é/m@n( d '94/4&‘66

Appellation Crémant d'Alsace
Controlée

wéfg'@

Nota degustacyjna

Q Wino musujace, rozowe,
wytrawne, lekkie. Méthode
Traditionnelle oznacza,
ze do produkgji wykorzystano
techniki, te same co w Szampanii.
Aromat jest delikatny, wyczuwalne
sg jabtka, maliny i ciasto drozdzowe.
Stanowi dobry aperitif.

Potrawy

l|.| 1 Wedzony w cieptym dymie fosos,
zielone, greckie oliwki nadziewane
miekka masg serowa.

é Tm%' \8°C

Chablis 2011

Appellation Chablis Contrélée

%ugluno&n

Nota degustacyjna
Q Wino biafe, wytrawne, lekkie.

Produkowane z winogron
Chardonnay, w pdfnocnej czesci
Burgundii. Aromaty kwiatéw lipy,
jabtek, gruszki i grapefruita.

W smaku konsekwentne,

z delikatng goryczka i wyraznie
zarysowang kwasowoscia.

Potrawy

LIJ 1 Sery kozie, Swieze i plesniowe,
Slimaki w ciescie francuskim
z mastem i czosnkiem, filet
z pstraga wedzony w goragcym
dymie.

[g 125% \ 13°C
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Appellation Alsace Controlée

Q Abecs

1

Nota degustacyjna

Wino biate, potstodkie, lekkie.
Aromaty bardzo przyjemne,
intensywne — wyczuwalne sa
brzoskwinie, miod, stodkie
ananasy, liczi. W ustach
stodkawe, delikatne,
konsekwentne.

Potrawy

Sorbety z cytrusow, owocow
lesnych, umiarkowanie pikantne
potrawy rodem z kuchni
azjatyckiej, jak kurczak z grzybami
mung, indyk z dodatkiem imbiru.

[g% 13% \\, 8-10°C

erwnizfianmenes

Appellation Alsace Controlée

Q HAbacja

Nota degustacyjna

Wino biafe, pdtstodkie, lekkie.
Zapach owocowo-kwiatowo-
-przyprawowy. Wyczuwalna jest
bardzo dojrzafa cytryna, kwiaty
jabtoni, woda rézana, imbir

i suche siano. W smaku ujawnia
sie stodycz, za nig aksamitna
kwasowos¢ i nuta alkoholu.

Potrawy

LI’l 1 tosos wedzony w goracym dymie.
Dla urozmaicenia smaku tososia
mozna podac z kilkoma
plasterkami marynowanego
imbiru i prazonym stonecznikiem.

[g% 12,5% \\, 8-10°C

77

790 ml
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Wiesling
enofh/%ea Tarndives 2010 f}” G)%J’/w 201

Appellation Alsace Controlée

1

@

Nota degustacyjna

Wino biate, wytrawne, lekkie.

W nosie pojawiajg si¢ przyjemne,
sfodkie aromaty kwiatu lipy, wody
rézanej, jabtek, gruszki,

cytruséw i kwaskowych owocow.
Bardzo dobry aperitif.

Potrawy

Pstrag wedzony, fosos wedzony
lub parzony — podane

w satatce lub skropione

oliwg i cytryna, $wieze

kozie sery.

12,5% \, 8-10°C




Apelacja: Alsace Controlée
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Odkrylismy je podrézujac po:
Alzagji

O winie: biate, stodkie, lekkie.

Wino w kieliszku jest blado stomkowe,
bardzo jasne. Zapach rozwija sie powoli
by ostatecznie osiagnac stopien
umiarkowanej intensywnosci. Aromaty
wydajg sie by¢ nader przyjemne

i atrakcyjne. Rozpoznawalne jest dojrzate
jabtko, suszona morela, dojrzaty ananas,
suche siano i odrobina mokrej kory.

W smaku kwasowos¢ jest lekka, cukier
wyrazny, ale nie dominujacy, alkohol
delikatnie rozgrzewa. Wino lekkie,
nadajace sie na niezobowigzujace
spotkanie lub jako dodatek do deseréw.

Po drodze mu z kremowym serem

LIJ ' z ananasem i migdafami. Stodkie Pinot
Gris z péznych zbioréw pasuje do ciast
owocowych, sernikéw, gruszki w sosie
migdatowym lub tradycyjnego creme
bralée.
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We Whazeck | jesl penad milien winmic! Winoroil wprania sie
eom 20 A%MM&% od ((‘7;70(0?1(54 /aa d}ﬁ(iq

Kraj ten ma do zaoferowania ogromna réznorodnos¢ odmian, dzieki bardzo zréznicowanemu
klimatowi poszczegolnych regiondéw winiarskich. Do najstynniejszych win wioskich naleza Barolo,
Amarone della Valpolicella, Brunello di Montalcino.

We Whoszech wina podzielone sa na cztery kategorie, z czego dwie dotycza win szlachetnych —
DOCG oraz DOC, a kolejne dwie stotowych — IgT i VdT. DOCG (Denominazione di Origine
Controllata e Garantita) to najwyzsze, prestizowe oznaczenie, nadawane winom spefniajacym
szczegolne warunki dotyczace pochodzenia i sposobu wytwarzania. Oznaczenie DOC
(Denominazione di Origine Controllata) gwarantuje wiasciwe pochodzenie wina i dopuszczenie
szczepu do uprawy w danym regionie. Widoczne na etykiecie 1gT (Indicazione geografica Tipica)
wskazuje na miejsce pochodzenia wina oraz na nazwe szczepu winorosli. Z kolei VdT (Vino da
Tavola) oznacza najnizej klasyfikowane wino, bez okreslonych wymagan co do pochodzenia, czy
sposobu winifikacji.
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Apelacja: Denominazione di Origine Controllata e Garantita

2008

999

7L%55 52

1

O winie: czerwone, wytrawne, srednio
ciezkie. Aromaty Barolo rozwijaja sie powoli
i potrzebuja nieco czasu po nalaniu wina
do kieliszka zanim osiagna petnie
intensywnosci. Wyczuwalne stajg sie dojrzate
owaoce lesne, roza, suszone sliwki i mokre
siano. Po chwili wyczué¢ mozna delikatny
zapach czarnego pieprzu i dymu. W smaku
najsilniej daje o sobie zna¢ kwasowos¢

z alkoholem. Ciezka strukture wina
uzupetniaja typowe dla odmiany Nebbiolo,
nieco szorstkie garbniki. Wino pozostawia
$rednio diugi posmak. Odmiana Nebbiolo
stanowi 100% skfadu wina Barolo.

Wino to, zgodnie z zasadami apelacji,
dojrzewa minimalnie 2 lata w beczkach,

a nastepnie rok w butelkach.

Po drodze mu z Barolo dobrze spisuje sie

z potrawami z wofowiny, dziczyzny

lub jagnieciny. Wymaga esencjonalnego sosu,
szczegolnie dobrze taczy sie z aromatem

trufli. Wino to mozna podawac réwniez

_ do twardych, dtugo dojrzewajacych seréw.

14% \18°C
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Wybor

sommeliera :
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720 ml

7L=79 99

NIALGCHIRR

200

Denominazione di Origine Controllata

Q %éﬁ&l’l I'fl

Nota degustacyjna

Wino czerwone, wytrawne.

Po kilku minutach od nalania wina
do kieliszka zaczynaja by¢
wyczuwalne aromaty czarnej
porzeczki, migdatéw, suszonych
Sliwek, dzemu truskawkowego,
mokrego drewna i likieru
wisniowego.

Potrawy

llJ 1 Aromatyczne wina z Bolgheri
znakomicie smakuja z wotowina,
szczegolnie z lekko krwistg,
poledwica.

@ 9 13,5% \, 18-20°C
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Denominazione di Origine Controllata

Q ((70:1 émuh

Nota degustacyjna

Wino czerwone wytrawne.
Aromaty ciemnych owocow
lesnych, wisni, nuta tytoniu

oraz zurawiny. Rozgrzewajacy
alkohol, ktoremu towarzyszy
typowa dla Sangiovese kwasowos¢
i umiarkowanie ciezkie garbniki.

Potrawy

LIJ 1 Jagnigcina oraz ciemne miesa
grillowane lub pieczone.
Twardy, kruchy ser typu Parmezan
oraz diugo dojrzewajace wedliny.

@ 9 14,5% \, 18°C
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Apelacja: Denominazione di Origine Controllata e Garantita
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Q Josbania

O winie: czerwone, wytrawne, ciezkie.
Trunek ten przeznaczony jest dla smakoszy,
ktérym blizszy sercu jest zapach i smak wina,
niz jego wyglad. W aromatach rozpozna¢
mozna tutaj wspaniafe zestawienie
aromatéw owocowych i spozywczych.
Pachnag silnie poziomki, suszone morele,
fiotki... lekka nutg odznaczaja sie rowniez
orzechy laskowe, suszone figi i pieczone
ciasto ze $liwkami. Doznania zapachowe
maja swoja kontynuacje w ustach, ktére
dostarczaja bardzo podobnych wrazen.
Cafa swojg moc ukazuje Brunello w smaku.
Usta zostaja zdecydowanie potraktowane
przez szorstkie i cierpkie garbniki, zywa

kwasowos¢ i mocno rozgrzewajacy

alkohol. Doznania te polecamy

koneserom win ciezkich. Idealne wino

na diugie, chtodne wieczory. Smakuje
wyjatkowo po wczesniejszym napowietrzeniu
w karafce lub podane w duzych kieliszkach

- umozliwiajacych odpowiednia ekspozycje

aromatow.

Po drodze mu z smazonymi lub grillowanymi
lr 1 wotowymi stekami z dodatkiem oliwy
truflowej. Wino to mozna poda¢ réwniez
do szerokiego asortymentu potraw z dziczyzny
lub jagnieciny. Smakuje wybornie z serami
Parmezan lub Grana Padano oraz z diugo

suszong szynka wieprzowa.

14,5%\18°C ‘ x‘ |
]
D 4
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Q Tosbania

O winie: czerwone, wytrawne, ciezkie.

W pierwszej chwili po nalaniu wina

do kieliszka zapach jest stonowany, po chwili
nabiera ekspresji. Rozpozna¢ mozna dojrzatg
wisnie, mokre drewno oraz sfodkie przyprawy
korzenne z wanilig na czele. W ustach daje
sie odczu¢, typowa dla odmiany Sangiovese -
wyrazna kwasowos¢, szorstkie i zdecydowane
garbniki oraz przyjemnie rozgrzewajacy
alkohol. Konsekwencja aromatyczna dodaje
temu winu elegancji i sprawia, ze nie mozna
przejs¢ obok niego obojetnie.

Chianti Classico Riserva Medici Ricardi
wyprodukowane zostafo z odmiany
Sangiovese. Wino dojrzewato przez dwa

lata w debowych barytkach, nastepnie trzy
miesiagce w butelkach w celu osiagniecia
stabilizacji aromatycznej.

Po drodze mu ze stekiem wotowym

'.I‘l 1 z pieczonymi warzywami, makaronem
z sosem grzybowym, risotto z jagniecing
W sosie z parmezanu i rozmarynem. Wino
to mozna podac do twardych seréw

i suszonej szynki typu prosciutto.

13,5% \18-20°C

3

4
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O winie: czerwone, wytrawne, ciezkie.
Po chwili od nalania do kieliszka wino
napowietrza sie, ukazujac ciekawe spektrum
aromatow. Wyczuwalne staja sie dojrzate
truskawki, morwa, mokra stoma, sciétka
lesna i torf. W smaku nastepuje
kontynuacja doznan nosowych
z umiarkowang kwasowoscig, nieco
szorstkim garbnikiem i $rednio
rozgrzewajacym alkoholem.
Wino wyprodukowano z pamietajacej czasy
antyczne odmiany winogron - Aglianico. Byfa
to jedna z pierwszych odmian gatunku Vitis

Vinifera, jakg uprawiano na potudniu Wioch.

Po drodze mu ze spaghetti z wolowing
lr 1 i sosem pomidorowym. Wino to mozna

podad réwniez z zestawem pieczonych

warzyw z dodatkiem aromatycznych

ziét i przypraw korzennych.

13% \18-20°C
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Apelacja: Denominazione di Origine Controllata
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O winie: czerwone, wytrawne, ciezkie.
Zapach rozwijajacy sie w kieliszku zwigksza
natezenie z czasem. Znakomity efekt daje
przelanie wina do karafki przed konsumpcja,
dzieki czemu aromaty staja sie fatwej
rozpoznawalne. Wyraznie pachng dojrzate
czarne porzeczki, malina, suszona skérka
pomaranczy, rodzynki, orzechy laskowe,
kandyzowany banan i kminek. W smaku
duza dawka aromatow, ktdrych forma
przypomina doznania nosowe z czarng
porzeczka na czele i akcentem lukrecji.
Korzystny wplyw na réwnowage struktury
wina ma intensywna kwasowos¢

i umiarkowanie cierpkie garbniki.

Wino pozostawia dfugi posmak.

Po drodze mu z ciemnymi

l|.| 1 i aromatycznymi migsami. Doskonale
sprawdzi sie tutaj grillowana poledwica
wotowa podana w sosie z czerwonego wina
z purée ziemniaczanym z dodatkiem oliwy
truflowej. Z tak ciezkim winem znakomicie
smakuja danie ttuste, mocno przyprawione

w z silnie esencjonalnym sosem.

16% \18—20°C







Niszpania (o nagichszy producent wina 1 Surapic
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Najstynniejsze regiony winiarskie Hiszpanii, odznaczajace sie produkcjg najlepszych jakosciowo
win to: Rioja, Nawarra, Penedes i Ribera del Duero, a takze Jerez, stynacy z win wzmacnianych,
czy Katalonia - ojczyzna musujacych win Cava.

Do prawidtowego odczytu etykiety win hiszpanskich, warto jest znac ich klasyfikacje. Widoczny

na etykiecie napis joven oznacza mfode wino - lekkie, owocowe, przeznaczone do jak najszybszego
spozycia. Z kolei, gdy wino opisane jest jako crianza, to wiemy, ze dojrzewato co najmniej dwa lata,
przy czym okoto pot roku w debowych beczkach i 18 miesiecy w butelkach (Rioja i Ribera del Duero
minimalnie rok w beczkach i rok w butelkach). Reserva oznacza wina dojrzewajace minimum 3 lata,
z czego co najmniej 12 miesiecy w debowych beczkach. Te wina produkowane sa tylko w dobrych
latach i z najlepszych gron. Nazwa grand reserva zarezerwowana jest dla trunkéw dojrzewajacych
co najmniej 5 lat, z czego minimalnie wino spedza w beczkach 18 miesiecy. Wina gran reserva

z regionéw Rioja i Ribera del Duero dojrzewajg minimalnie 2 lata w beczkach i 3 lata w butelkach.
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Apelacja: Denominacién de Origen Calificada
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O winie: czerwone, wytrawne, ciezkie.

Wino mtode, z aromatami dojrzatych
ciemnych owocow i kwiatow. Wyczuwalne sg
sliwki wegierki, boréwka amerykarnska

i fiotek. W ustach srednio skoncentrowana
cierpko$¢ wspierana jest przez wyrazng
kwasowo$¢. Doznania smakowe bazuja

na fatwo rozpoznawalnych aromatach
owocowo — spozywczych. Wino pozostawia

przyjemny, $rednio diugi posmak.

Po drodze mu z pieczong wieprzowina,
podang z ziemniakami z grilla lub zimnymi
przekgskami miesnymi. Podane moze by¢
réwniez do zimnych przekasek miesnych

i Srednio twardych seréw.

14% \18°C
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Apelacja: Denominacion de Origen Calificada
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O winie: czerwone, wytrawne, ciezkie.
Zapach przyjemny i elegancki - wskazuje

na dtugi okres dojrzewania w baryice i dobra
selekcje winogron. Rozpoznawalne sg
aromaty wisni, malin, jezyn, cedru i tostow.
Po chwili napowietrzania wina w kieliszku,
pojawia sie zapach suszonych warzyw i ziot.
W ustach wysoka koncentracja aromatdw,
zgodnych z doznaniami nosowymi. Struktura
wina jest krzepka i zwarta. Podniebienie
dotkniete zostaje wyraznymi garbnikami,
wysoka kwasowoscig i rozgrzewajacym
alkoholem — jednym stowem ciezkie,
solidnie zbudowane wino, z typowa dla

miejsca swojego pochodzenia elegancja.

Po drodze mu z lekko krwistym w srodku
stekiem wotowym. Mozna tutaj réwniez
podac twarde, diugo dojrzewajace sery

- szczegdlnie dobrze smakujace z konfitura

z zielonych pomidoréw i suszonymi morelami.

14% \18°C







Katalog powstat przy
wspotpracy z sommelierem

T w sty

Michat Jancik
sommelier

Informator handlowy dostepny jest tylko w ramach
wydzielonego stoiska w sklepach spozywczych Lidl, zgodnie z art. 13 ust. 9
Ustawa o wychowaniu i przeciwdziataniu alkoholizmowi.
Osobom nietrzezwym i osobom do lat 18 alkoholu nie sprzedajemy.
Jesli znalezli Panistwo niniejsza informacje w innym miejscu, prosimy
o jej zwrot na stoisko alkoholowe.

Ceny produkidw bez dekoracji. Zdjgcia niektorych produktéw mogq nieznacznie odhiegac od rzeczywistosci. Artykuty znajdujg sie w asortymencie do wyczerpania zapaséw.
Inaki firmowe i towarowe nalezq do ich whacicieli.Lidl nie odpowiada za pomytki i btedy w druku. Sprzedaz produktow tylko w ilosciach detalicznych.




